Selbst i(s)st der Gast

Der Gasthof Mahrchen ist Restaurant und Mietkiiche

HAMBURG. lm Gasthol Mihrchen
man die Wahl: sich bedienen lassen
wider sich selbst an den Herd stellen
uedd zuny Kochliifel Fr-'il'._'n_ Ienn das
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speisen, kann fir geschlossens Gesell-
schaften ein hinterer Teil mit einer oi-
genen Kiche und einer Tafel fiir bis zu
22 Personen durch eine schall- und ge-
ruchsedichte Tir abgetrennt werden,
Wird die Mietkiiche micht benuta,
bleibt die Schiebetilr offen und dic
wrofle Tafel ist Teil des Restaurants.

Restaurantgiste

Konzept kommt an

Feinschmeckern, die selbst gern Hand
anlegen, ist das @tber der Eingangstir
leuchtende Symbal der pekrenzten
Mithrchen schon linger ein Begriff.
Seit fanl Jahren betreiben ULF Mahn
und Frank Gautier die Mictkiiche Ge-
krewste Mahechen an der Bernstorfi-
strafle, Das Konzept lief so gut, dass
sich die Betreiber nach einer zweiten
Location umschauten, Bei den Rium-
lichkeiten des ehemaligen Leucht-
lurms am Spritzenplaty, in die das
Mihrchen Mitte Oktober eingezogen
is1, habe es sich einfach angeboten, ne-
hen der Mietkiiche ¢in ganz normales
Restaurant zu betreiben, sagr Werner
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Setzen auf die \'ﬂed erkehr tmdlt:unnller Geniisse: (von links) Alexander Ey

machen keine Kompromisse

Hinniger, der als dritter Gesellschafter
seitdem hinzu gekommen i1,

Als ehemalige Fotografen und Ka-
meraleute sind die Gourmets und
Habbykiche Mahn, Gautier und Hin-

Gasthof Mdhrchen GmbH

= Inhaber/Geschiftsfiibrer:
U Mahn, Frank Gautier und
Werner Hinniger

* Plitze: 42 und in der Mietkitche
rusiizlich 22

* Preise (Hauptgerichte):
vor 12,50 bis 16,50 Fura

* Mitarbeiter: 2 plus Aushilfen

* Preise (Homplettmenil):

S bis 100 Euro pro Person mit
Getrdnken

* Kiichenbenutzung: von 250 his
400 Euro, zuziiglich 40 Euro
Reinigungsgebihr

* Kontakt: Spritzenplats 4
22765 Hamburg
Tel. 04 41355175
www.gasthofmachrchen.de

niger typische Querginsteiger. In der
Kiiche stehen mit Max Strauch und
Souschel” Alexander Eychmiller aber
ausgewiesene Profis am Herd, Strauch
hat unter anderem bei Tim Milzer ge
kocht. Im Mahrchen setzt er auf eine
pepilegte deutsche und mitteleuropi-
sche Kiche. ,\Wir widmen uns besan-
ders solchen Gerichten und Zuberei-
tungsarten, die zum Teil in Vergessen-
heit geraten sind®, sagt Strauch, So fn-
det sich auf der Karte nicht nur viel Ge-
schmortes, sondern auch Flassiker wie
Bregen, Blutwurst, Hinderherr und
Zunge. Besanders stolz ist Strauch au|
sein W Abendbrot®, ein Angebot mit
hauspemachten Terrinen, Patds und
Rillettes. Das schlichie und rustikale
Imterieur mit seinen schweren Huolzti-

in einem / Die Betreiber sind typische Quereinsteiger

chmiller, Max Strauch und Werner Hinniger
Falo: Mathkias Thurm

schen und den wunderschénen alten
Fuibodenflicsen bilder den idealen
Rahmen fir die Wiederentdeckung
traditioneller kulinarischer Geniisse.

Selber kochen oder lassen

Lie Mietklichen kann man als nackie
Raumlichkeit buchen oder inklusive
simitlicher Rohstoffe und Futaten sa-
wie dic Anleitung durch einen Koch.
[¥e reine Edchenbenutzung  kostel
zwischen 250 und 400 Euro plus 40 Eu-
ro Endreinigung pro Abend.

Drer Komplettpreis fitr ein Menil mit
allen Getrinken licgt je nach Speise-
karte zwischen 50 und 100 Euro pro
Person, Bleibt nur noch die Qual der
Wahl: Selber kochen oder sich bedie-

nen lassen, Mathias Thirm



